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LECISOFT RAG

Utvecklad for bageriprodukter med ett hogt innehall av rag.

Upptack var revolutionerande 16sning for mjukhet hos bréod med
hog raghalt — Lecisoft Rag.

En unik produkt pa marknaden som ger utmarkt mjukhet med
en lag dosering (1,5% raknat pa ragmjol).




Vi vet att konsekvens ar nyckeln till
framgang inom livsmedelsindustrin.
Med hjalp av Lecisoft Rag kan du
tryggt mota konsumenternas krav pa
hogkvalitativa produkter dar mjukhet
och konsistens ar nyckelfaktorer
for att fa kunderna att komma
tillbaka gang péa gang.

PRODUKTINFORMATION

Lagring: torrt och svalt, (max 25°C,
max 65 % luftfuktighet).

Forpackning: 15 kg sack.
(40x15 kg/pall) Art nr: 198210

Hallbarhet: 12 manader.

Dosering: 1,5% raknat pa ragmjol.
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