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Sprink har varit en populär produkt i Bakels sortiment i många år. Känd över hela 
världen för sin lättanvända aeresol, effektiva resultat och perfekta släppverkan. 

Sprink kan användas till både bröd och konditorivaror. På grund av pålitliga resultat 
och enkel användning, har Sprink blivit en stapelvara hos många av våra kunder 
världen över.  

MED BAKELS SPRINK 
Perfekt  resultat

Fördelar med Sprink
• 	Ger effektiv och hygienisk smörjning av  
	 brödformar, plåtar, pizzapannor och folie. 

• 	Bekväm, lättanvänd aerosolburk för  
	 snabb applicering.

• 	Har ett effektivt och koncentrerat  
	 sprutmunstycke, vilket också gör  
	 att produkten dammar mindre. 

• 	Är lite vit i färgen vilket hjälper dig att 		
	 tydligare se vilken yta som sprayats. 



1320XX* BAKELS SPRINK
Ett hygieniskt och effektivt smöjmedel för kakformar  
och bakplåtar. 

Skaka flaskan före användning. Håll flaskan upprätt, 
ungefär 20 cm från den yta som ska sprayas. Spraya ett 
mycket tunt lager. Endast för kakor med hög sockerhalt 
behövs ett tjockare lager.

511910 BAKELS SPRINK GARLIC
Ett bekvämt sätt att förbättra smaken på  
pizza, bruschetta, vitlöksbaguetter, sallad,  
potatisklyftor, paj eller brödkrutonger.  
Produkten kan appliceras före bakning eller tillagning  
men kan också användas på kall eller varm produkt för  
omedelbar konsumtion.

PRODUKTINFORMATION

Förvaring: Förvaras separerat från eventuella 
antändningskällor. Temperaturen får inte överstiga 
50°C. Bästa sprayprestanda uppnås när flaskan 
förvaras i rumstemperatur.

Förpackning: 
Sprink: 6x545 g/665 ml, sprayflaskor/kartong, 
12x545 g/665 ml, sprayflaskor/kartong.
Garlic Butter oil: 12x545 g/665 ml, sprayflaskor/kartong.

Allergener: Innehåller inga allergener.

Hållbarhet: 36 månader.

Föredrar du neutral 
eller vitlöksmak?

Missa inte Bakels Tarant 5130 - extra passande 
för kakproduktion!

Psst!

* XX = Artikelnummer beror på vilken förpackning du väljer. 
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