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 ARO 2000 

 
Artikelnummer 266711 

 Produktbeskrivning ARO 2000 är specialutvecklad för användning i söta 
vetedegar och wienerbröd. Produkten erbjuder ett 
kostnadseffektivt alternativ till användning av traditionella 
deklarationspliktiga brödförbättrare. Jämfört med dessa ger 
produkten bättre volym och ökad mjukhet åt det färdiga 
bakverket. ARO 2000 kan med stor fördel användas i 
kombination med frysbakmedel för att uppnå en bättre volym 
och ökad mjukhet, men produkten skall ej användas som 
enskild tillsatt produkt vid frysbak. Brödet får även en vacker 
färg och en fin glans vid både färsk och frysbak.  
ARO 2000 är framställd från mältat och mäskat korn enligt 
särskild specifikation och tillämpning av en egenutvecklad 
högteknologisk produktionsprocess för erhållande av 
produktens unika funktionella egenskaper. ARO 2000 är i 
flytande form vilket gör den användarvänlig, lätt att dosera och 
eliminerar de nackdelar som pulverformiga brödförbättrare 
kan medföra. 

 Recept 50-150 g/l 

 Ingredienser Kornmalt, korn, vatten, dextros. 

 Näringsvärde per 100 g Energivärde 1250kJ, 300kcal 
 Fett 1,0 g 
   därav mättat <0,5 g 
 Kolhydrater 68 g 
   därav sockerarter 42 g 
 Protein 4,0 g 
 Natrium <0,5 g 
 motsvarar ca 0,03 g 
  
 Kemisk/fysikalisk data Densitet (kg/l)                    1,35-1,40     

Viskositet (mPas)                < 20000 
Färg (EBCU)                        80-150 
Diastatisk kraft (wk)            0 
Torrsubstans % Brix           77,5-81,5 
pH (10% lösning)                5-6 
Askhalt (%)                         <2 

 
 Allergener Innehåller gluten (Kornmalt), enligt förordning 1169/2011/EG. 

 GMO Status Ingredienserna i denna produkt är inte genetiskt modifierade 
organismer (GMO) och är inte tillverkade från GMO. Enligt 
direktiv 1829/2003/EC och 1830/2003/EC. 

 All information and recommendations are based on tests and research believed to be reliable. No guaranty of their accuracy is made however. Since the manufacturers have no control over the 
conditions under which the products are transported to, stored, handled or used by purchasers, all recommendations and sales are made on the condition that the manufacturers and sellers will 
not be held liable for any damages resulting from their use. No representative of the manufacturers has any authority to waive or change the above provisions, but our technical staff is available 
to assist purchasers in adapting the forementioned products to their needs and circumstances. Nothing contained herein shall imply a recommendation to infringe any patents now or hereafter 
in existence. All ingredients and GMO or other ingredient statements for this product comply with Swedish food regulations and are subject to change. Customers exporting this product, or  
finished items made from this product, should check the regulations of the importing country. 
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 Mikrobiologi Riktvärde Totalantal                 < 10 000 cfu/g  
Jäst                               < 100 cfu/g 
Mögel                          < 100 cfu/g  
E-coli                        < neg/ 1 g 
Salmonella               < neg/ 25 g 

 Pesticider/Tungmetaller Riktvärde Enligt förordning 396/2005/EG och 1881/2006/EG. 

 Lagringsföreskrifter Rekommenderat 10-18 °C 

 Hållbarhet, månader 12 

 Nettovikt och förpackning 14kg Plastdunk. 
 
  
 Rekommenderad deklaration till 
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