
KATEGORI

Konditori

HÖGTID/SÄSONG

Veganskt

FÄRDIG PRODUKT

Mjuk kaka, Rulltårta

VEGANSK CHOKLADRULLTÅRTA

INGREDIENSER

Grupp Botten

Ingrediens KG

Bakels Vegansk Kakmix 0.950

Kakaopulver 0.050

Vatten 0.400

Aromatic Vanilj Extra 0.020

Total vikt: 1.420

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Bakels Les Fruits Blåbär -

Vegansk grädde -

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienserna med en vinge på låg hastighet. Skrapa ner kanterna och blanda 6 minuter på medelhastighet.

Häll smeten på en plåt. Baka på 240°C däckugn/220°C stickugn i ca 5 minuter. 

Stryk ut Les Fruits Blueberry. Stryk ut den veganska grädden och rulla ihop tårtan.

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4717
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4984
https://www.bakelssweden.se/produkter/vegan-cake-mix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/fruktfyllningar/


Dekorera valfritt.

www.bakelssweden.se


