
KATEGORI

Konditori

HÖGTID/SÄSONG

Veganskt

FÄRDIG PRODUKT

Cupcake, Muffins

VEGANSK CHOKLADMUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Ingrediens KG

Bakels Vegansk Kakmix 0.950

Rapsolja 0.400

Vatten 0.400

Kakaopulver 0.050

Total vikt: 1.800

Grupp Topping

Ingrediens KG

Bakels Mörk Tryffel Vegan PF -

Bakels Vegan Caramel -

Bakels Chockex Premium Mörk Vegan PF -

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

Arbetsbeskrivning  del 1

Blanda alla ingredienserna med en vinge på låg hastighet. Skrapa ner kanterna och blanda 6 min på medelhastighet.

Fyll formen nästan upp till kanten.

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4717
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/vegan-cake-mix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel-vegan-pf/
https://www.bakelssweden.se/produkter/vegan-caramel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/chockex-premium-mork-vegan-pf/


Baka på 180°C däckugn/160°C stickugn i ca. 35 minuter.

Arbetsbeskrivning  del 2

Fyll muffinserna med Dark Truffle Vegan.

Dekorera med uppvispad Dark Vegan Tryffel.

www.bakelssweden.se


