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KATEGORI

Bageri

HOGTID/SASONG

Svinn

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Cookies

SVINNRECEPT: SMAKAKOR PA SKORPMJOL

OVERSIKT

Har ar ett fantastiskt recept p4 smakakor som inte bara smakar fantastiskt utan ocksa hjalper till att minska matsvinnet!
Genom att anvanda 6verblivet gammalt torrt brod fran tidigare bakningar, kan du géra dessa smakakor pa ett hallbart satt
och undvika att slanga brod som annars skulle ha gétt till spillo. Dessa smakakor ar latt att géra och &r en utmarkt I6sning
for att anvanda upp ingredienser som annars skulle ha hamnat i soporna. Med detta recept kan du alltsa bade minska
matsvinnet och njuta av en lacker och hallbar godbit!

INGREDIENSER

Grupp 1

Strébrod 0.150 20.90
Margarin 0.200 27.90
Agg 0.060 8.40
Salt 0.003 0.40
Bakpulver 0.003 0.40
Choklad (hackad) 0.100 14.00
Socker 0.100 14.00
Vetemjol 0.100 14.00

Total vikt: 0.716


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=6192
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4347
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ARBETSBESKRIVNING

Anvand torrt gammal brod. Skar upp brédskivor och lagg pa halplat

Stéll in i eftervarme i en ugn och torka 6ver natten. Alternativt baka av dem pa ca 150 grader 20-30 minuter.
Blanda brédet i en matberedare. Se till att brodet ar tort innan.

Blanda smor och socker s att det gar ihop

Tillsatt sedan resterande ingredienser.

Blanda ihop till en smidig deg.

Gor en rulle av degen, kubba i énskade bitar.
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Baktemperatur: 180°C
Baktid: 10-12 min



