¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri, Konditori

HOGTID/SASONG

Jul, Vinter

[Fay

FARDIG PRODUKT

Croissant

SAFFRANSCROISSANT

INGREDIENSER

Grupp Deg

Vetemjol 1.500
Vatten 0.750
Socker 0.150
Jast 0.075
Standardmjélk 0.050
Salt 0.030

Total vikt: 2.555

Grupp Inkavling

Bakels Karité Guld 0.750
Total vikt: 0.750

Grupp Saffran

Aromatic Saffranextrakt 0.050
Total vikt: 0.050



https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4724
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4721
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4959
https://www.bakelssweden.se/produkter/karite-guld/
https://www.bakelssweden.se/produkter/saffranextrakt/

¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Grupp Fyllning

Bakels Sater Remons 1.000
Total vikt: 1.000

ARBETSBESKRIVNING

Kor med kalla ingredienser och blanda degen mattligt.

Plasta in degen och stéll i kyl, garna dver natt.

Ta ifrdn 200g deg och blanda i saffran till en lamplig farg.

Kavla degen med 750g Karité Guld Margarin , 1x4, 1x2 slag. kyl mellan slagen, hall degen runt 14-15 C.
Skar ut till lamplig storlek, och fyll med saterremons som ar blandad med saffran i.

Jas langsamt i jasskap i ca 32 Ci 2 tim.

Baka av i 200C i 17-18 min.


https://www.bakelssweden.se/?post_type=products&p=16033

