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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Brod, Surdegsbrod

RUSTIK PAVE FERMDOR ACTIVE DURUM

INGREDIENSER

Grupp Rustik Pave

Vetemjol 1.330
Vatten 0.830
Bakels Fermdor Active Durum 0.060
Salt 0.024

Total vikt: 2.244

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: ca 4+6 minuter.
Viltid: ca 15 timmar i kyl (3°)
Degvikt: 400 g

Baktemperatur: 250°C

Anga: 15 sekunder.

Baktid: ca 18-20 minuter.

Efter degkorning, vik inop och lagg i oljad plastback med lock. Stall i kyl i 15 timmar. Stjalp upp degen pa ett mjolat bakbord
och kubba upp i rektanguléra bitar. Snitta och baka av direkt i stenugn.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4265
https://www.bakelssweden.se/produkter/fermdor-active-durum/

