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VISNINGSFORHALLANDEN
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RUBY MANDELBISKVI FARDIG PRODUKT

Kondis

INGREDIENSER

Grupp Mandelbotten

Ingrediens KG
Mandelmassa 1.000
Socker 0.500
Bakels Activita 0.030
Vatten 0.300

Total vikt: 1.830

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Ruby Truffle
Total vikt: 0.000

Grupp Topping

Ingrediens KG
Bakels Chockex Non Temp Premium Ruby -
Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

1. Mandelbotten: Lés upp Activita i vatten och Iat std att svalla. Blanda mandelmassa och strésocker med vinge, tillsétt
aggvitan forsiktigt till en klumpfri massa. Spritsa upp dnska storlek pa plat och baka i 190 grader i 10-12 minuter.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4719
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957
https://www.bakelssweden.se/produkter/activita/
https://www.bakelssweden.se/produkter/ruby-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/chockex-premium-ruby/
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2. Nar bottnarna svalnat stryk pd Ruby Tryffel och doppa sedan i Chockex Ruby.



