¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Brod, Fullkorn, Ragbrod

BAKELS RAGER “FULLKORN"

INGREDIENSER
Grupp 1
Vatten 1.100
Extra starkt fullkornsvete 0.800
Bakels Rager 0.500
Vetemjol Extra 0.500
Svart sirap 0.100
Bakels Torrjast 0.015
Bakels Lecicool 0.030
Bakels Lecimax 2000 0.020
Total vikt: 3.065
ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 1o minuter pa langsam fart, 2 minuter pa snabb fart
Liggtid: 20 minuter

Dela degen i 6nskade vikter.

Jastid: 60 minuter

Anga: 8 sekunder

Ingdngstemperatur: 240°C

Baktemperatur: 190°C

Baktid: 30 minuter for fristdende brod, sammansatta 40-45 minuter.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4982
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4976
https://www.bakelssweden.se/produkter/rager-brodbas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecicool/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-2000/

