
VISNINGSFÖRHÅLLANDEN

Rumstemperatur

KATEGORI

Bageri

HÖGTID/SÄSONG

Höst

FÄRDIG PRODUKT

Bröd

POTATISGROVA

INGREDIENSER

Grupp 1

Ingrediens KG
Vatten 1.000

Bakels Potatisgrova 0.500

Vetemjöl 0.700

Oblandad rågsikt 0.300

Grovt rågmjöl 0.200

Svart sirap 0.200

Bakels Fermdor R Strong 0.050

Margarin 0.050

Färsk jäst 0.100

Bakels Lecimax Low 0.010

Total vikt: 3.110

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 8 minuter på långsam fart, 4 minuter på snabb

Liggtid: 20 minuter

Degvikt: 500 gr

Bakas i träram: 10 st

Jästid: ca 60 minuter

Ingångstemperatur: 230°C

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=5525
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/potatisgrova/
https://www.bakelssweden.se/produkter/fermdor-r-strong/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-low/


Baktemperatur: 180°C

Baktid: ca 45 minuter

Ånga: Ja
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