M BAKELS
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

HOGTID/SASONG

Sommar

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Brod

PANE MAGGIA BIANCO MED RAMSLOK

INGREDIENSER

Grupp Degberedning

Vetemjol 1.000
Vatten 1.000
Bakels Pane Maggia Bianco 0.250
Salt 0.030
Farsk jast 0.020
Ramslok 0.020

Total vikt: 2.320

ARBETSBESKRIVNING

Steg 1: V&g upp samtliga ingredienser, borja med 75% av vattnet och kor 4 min langsamt .

Steg 2: Kor 10-12 min snabbt och boérja strila i resterande del av vattnet 25% under bearbetning, s& degen tar upp vattnet.
Degen skall bli seg och blank och uppné en temp pa ca 28 C.

Steg 3: Lagg degen i en plastbunke, och vik den 3 ggr under ca 3 tim.

Steg 4: Valt upp degen pa bordet och vag efter 6nskemal.

Steg 5: Jas under duk och baka av i ddckugnen med anga och dppet spjall efter halva tiden, baktid ca 18-24 min. brodet
ska fa en rejal skorpa och farg.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/pane-maggia-bianco/

