¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Konditori

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Mjuk kaka, Morotskaka, Tarta

MOROTSKAKA: MULTIMIX KAKBAS

INGREDIENSER

Grupp Kaka

Bakels Multimix Kakbas 1.000 53.20
Olja 0.300 16.00
Agg 0.350 18.60
Vatten 0.200 10.60
Kanel 0.015 0.80
Ingefara 0.005 0.30
Kardemumma, malen 0.008 0.40
Morbtter (rivna) 0.380 -

Total vikt: 2.258

Grupp Frosting

Smor 0.200 -
Florsocker 0.200 -
Mjukost 0.200 -
Aromatic Vaniljarom 0.005 -

Total vikt: 0.605

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=6168
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/multimix-kakbas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
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1. Blanda alla ingredienser forutom morétter med en vinge p& lag hastighet.
2. Skrapa ner kanterna och blanda 5 min p& medelhastigheten.
3. Tillsatt morétterna och blanda 1 min pé lagsta hastighet.
4. Baka p& 180 grader i 45 min.
Frosting
5. Vispa smor med florsocker.
6. Tillsatt mjukost och Aromatic vaniljarom. Blanda forsiktigt 1 min pa lagsta hastighet.

7. Dekorera med frostingen.



