¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

HOGTID/SASONG

Sommar

MORNING BUNS

INGREDIENSER

Grupp Vetebréd

Vetemjol 2.000
Bakels Sweet Dough Concentrate 0.600
Vatten 1.100
Rapsolja 0.225
Farsk jast 0.175
Agg 0.050
Kardemumma, malen 0.015

Total vikt: 4.165

Grupp Fyllning

Bakels Kanelremons Grov 1.000
Bakels Les Fruits Rabarber 0.500
Total vikt: 1.500

Grupp Glans
Vatten 1.000
Bakels Glossy 0.075

Total vikt: 1.075


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
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ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda Bakels Glossy med vatten, minst en timme innan anvandning. Stall &t sidan och bevara Kall.

2. Vag upp samtliga ingredienser for vetebrédet i grytan. Anvand garna kallt vatten, da degberedningen &r lite langre an
normalt. Kér ca 6 min langsamt och 6 min snabbt.

3. V&g upp till lampliga bitar och I&t degen vila ca 20 min.

4. Kavla ut och stryk pa Bakels Kanelremons Grov och Bakels Les Fruits Rabarber.

5. Rulla ihop och kubba bullar, lagg dessa tatt ihop i en lamplig form.

6. Jas i ca 60 min, avbakningstemp ca 210 grader i ca 8 min.

7. Spraya bakverken med glansen du tidigare forberett.



