
KATEGORI

Bageri

FÄRDIG PRODUKT

Bröd

MÖRKT GOJIBRÖD

INGREDIENSER

Grupp 1

Ingrediens KG
Vatten 1.000

Vetemjöl 1.000

Bakels Bästa Bas 0.600

Extra sammalet grovt 0.300

Aromatic Bakmalt Ljus Special 0.200

Gojibär 0.150

Bakels Torrjäst 0.030

Total vikt: 3.280

ARBETSBESKRIVNING

1. Tillsätt samtliga ingredienser.

2. Blanda degen på normal körtid.

3. Jäs, låt ligga och baka av.
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https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/basta-bas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/baking-malt/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/


Degtemperatur: 27-28°C

Jästid: 37°C cirka 55 minuter

Liggtid: 20 minuter

Baktemperatur: 230 > 190°C

Baktid: 550 gram cirka 23 minuter

Ånga: Tid beroende på ugn
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