¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Konditori

HOGTID/SASONG

Jul, Vinter

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Kondis, Dessert, Sockerkaka

MJUK SAFFRANSKAKA

INGREDIENSER

Grupp Kak-Smet

Bakels Multimix Kakbas 1.000
Agg 0.365
Rapsolja 0.300
Vatten 0.200
Aromatic Saffranextrakt 0.050

Total vikt: 1.915
Grupp Topping

Bakels White Fudgice 1.000
Total vikt: 1.000

ARBETSBESKRIVNING

1: Blanda alla ingredienser med vinge i 1 min l&ngsamt.
2: Skrapa ner kanterna och blanda ytteligare i 6 min p& medelhastighet.

3: Fyll en Iamplig form med smeten.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4724
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4721
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4409
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4237
https://www.bakelssweden.se/produkter/saffransextrakt-duo/
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4: Baktemp 180C
5: Baktid ca 35 min

6: Vispa upp White Fudgice i maskin och bred ut pa den svala kakan, anvand garna ett tandat blad for ett trevligt
utseende, garnera med nagot bar, eller valfritt.



