
KATEGORI

Konditori

HÖGTID/SÄSONG

Jul

FÄRDIG PRODUKT

Skorpor, Småkaka

KARLSBADER SAFFRANSKORPOR

INGREDIENSER

Grupp Saffranskorpa

Ingrediens KG

Bakels Karlsbader 3.000

Vatten 1.000

Bakels Torrjäst 0.050

Bakels Bagerimargarin 0.050

Aromatic Saffranextrakt 0.060

Total vikt: 4.160

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienser i 3 minuter på långsam hastighet och 3 minuter på hög hastighet.

Liggtid: 20 minuter.

Väg upp 350 g bitar och rundriv, låt vila 5 minuter och slå upp som en Pain Riche.

Jästid: 50 minuter.

Strö över kardemumma och socker.

Baktemperatur: 200°C

Baktid: 10-12 minuter.

Skär upp i önskad storlek.

För torkning:

Baktemperatur: 170°C

Baktid: 10-15 minuter.
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