
KATEGORI

Bageri

FÄRDIG PRODUKT

Frallor, Surdegsbröd

KÄLLARFRANSKA – SOFT DOUGH CONCENTRATE

INGREDIENSER

Grupp Bröd

Ingrediens KG
Vatten 1.070

Vetemjöl 1.100

Bakels Soft Dough Concentrate 0.500

Oblandad rågsikt 0.300

Bakels Fermdor R Strong 0.030

Bakels Torrjäst 0.030

Total vikt: 3.030

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 5 + 8 minuter

Viltid: 10 minuter

Jästid: ca 70 minuter

Bakas i träram. 30 st på slät plåt med papper.

Ingångstemperatur: 240°C

Baktemperatur: 200°C

Ånga: 3 sekunder

Baktid: ca 20 minuter

Topping: sikta över vetemjöl
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