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FARDIG PRODUKT

Tarta

JORDGUBBSCHEESECAKE

INGREDIENSER

Grupp Digestive botten

Bakels Digestive Biscuit Crumb 0.500
Smor 0.100

Total vikt: 0.600

Grupp Cheesecake

Bakels Cheesecake 1.000
Vatten 1.000
Aromatic Jordgubbsarom 0.120

Total vikt: 2.120

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/bisquit-crumb-digestive-pf/
https://www.bakelssweden.se/produkter/cheesecake/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/

¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

1. Sméalt smoret och tillsétt smulorna, blanda till en homogen massa.

2. Blanda alla ingredienser fér cheescaken med en visp pa lag hastighet i 1 min, skrapa ner kanterna och vispa ytterligare
4-5 min pa medelhastighet.

3. Fodra en 18 cm ring med en plastremsa, Tryck ut 200 g smulor i botten.

4. Fyll upp med cheesecakemoussen till kant.

5. Frys in tartan.

6. Nar tartan ska anvandas ta ut den ur frysen och ur ringen. Dekorera valfritt.



