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KATEGORI

Konditori
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HOGTID/SASONG

Halloween

]
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FARDIG PRODUKT

Tarta

HALLOWEENKAKA

INGREDIENSER

Grupp 1

Bakels Multimix Kakbas 0.900
Kakaopulver 0.100
Vatten 0.230
Olja 0.300
Agg 0.365
Bakels White Fudgice 0.300
Aromatic Apelsinarom 0.020

Bakels Mérk Tryffel -
Total vikt: 2.215

ARBETSBESKRIVNING

Allt-i-ett-metoden

Mixa 1 minut pa langsam hastighet med paddel och sedan 4 minuter p4 medelhtg hastighet.
Fyll en rund bakform.

Baktemperatur: 180 °C.

Baktid: ca 30 minuter.

Varm White Fudgice en kort stund i mikrovagsugnen och blanda med Aromatic Apelsinarom.
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https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4722
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/multimix-kakbas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/white-fudgice/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel/
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6. Hall glasyren éver den avsvalnade kakan och gér ett spindelndtsménster med Dark Truffle.



