
KATEGORI

Bageri

HÖGTID/SÄSONG

Jul

FÄRDIG PRODUKT

Knäckebröd

GOURMETBAS SAFFRANSKNÄCKE

INGREDIENSER

Grupp Saffransknäcke

Ingrediens KG
Vetemjöl 0.750

Vatten 1.000

Bakels Gourmetbas 0.500

Färsk jäst 0.020

Aromatic Saffranextrakt 0.015

Gul sirap 0.035

Bakels Fermdor W Classic 0.020

Total vikt: 2.340

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienser i 6 minuter på långsam hastighet och 4 minuter på hög hastighet.

Liggtid: 20 minuter.

Kavla ner till 1 mm.

Nagga och sporra till önskad storlek och form.

Jästid: 20 minuter.

Bakas på hålplåt.

Baktemperatur: 145°C

Baktid: ca 20 minuter (öppet spjäll).
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