¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri
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FARDIG PRODUKT

Fullkorn

BAKELS GOURMETBAS™ FULLKORN"

INGREDIENSER

Grupp Deg

Vatten 1.300 39.80

Extra starkt fullkornsvete 0.120 36.80

Bakels Gourmetbas 0.500 15.30

Fullkornsmjol Rag 0.200 6.10

Bakels Torrjast 0.015 0.50

Bakels Lecicool 0.030 0.90

Bakels Lecimax 2000 0.020 0.60
Total vikt: 2.185

ARBETSBESKRIVNING

1: Blanda degen 6 min langsamt, och ca 3-4 min snabbt.
2: L&t degen vila ca 20 min.

3: Vag degen i lampliga bitar.

4: Jas broden i ca 50 min i ett jasskap.

5: Baka av ingangstemp 240C

6: Anga i 8 sec.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4982
https://www.bakelssweden.se/produkter/gourmetbas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecicool/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-2000/
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7: Sank temp till 190C

8: Oppna spjéllet efter 10 min bakning.

9: Baktiden ca 22 min, langre i formar!
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