
KATEGORI

Konditori

HÖGTID/SÄSONG

Foodwaste, Svinn

FÄRDIG PRODUKT

Cookies, Kondis

SVINNRECEPT: DAMMSUGARE OCH PUNCHBOLLAR

ÖVERSIKT

Med dessa recept kan du på ett hållbart sätt använda överblivna mjuka kakor och skapa en drömgoda små bakelser. 

Dessa versioner av bakverken är gjorda med hjälp av mjuka kakor som annars skulle slängas, vilket innebär att du både 

minskar matsvinn och sparar pengar samtidigt. Genom att kombinera dessa överblivna kakor kan du skapa krämiga och 

smakfulla bakelser som är perfekta för dina kunder. Dessa recept är inte bara ett bra sätt att använda rester och minska 

matsvinn, men det är också ett smakfullt och kreativt sätt att återanvända ingredienser som annars skulle ha gått till spillo.

Så om du letar efter ett unikt och hållbart sätt att skapa ett gott fika, prova dessa matsvinnrecept!

INGREDIENSER

DAMMSUGARE

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=6230
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=6192
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4347
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957


Grupp 1

Ingrediens KG %
Rester från mjuka kakor av något slag (kan vara 

Bakels Vanilla Muffin Mix, Bakels Choco Muffin 

Mix etc.).

1.000 62.50

Margarin 0.150 9.40

Bakels Semlefyllning Viktoria 0.350 21.90

Aromatic Arrakarom 0.050 3.10

Kakaopulver 0.050 3.10

Total vikt: 1.600

Grupp Dekoration

Ingrediens KG %
Marsipan - -

Bakels Chockex Non Temp Premium Mörk - -

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda alla ingredienser med en vinge tills degen är slät och fin.
2. Kavla ut en bit på 500 g.
3. Kavla ut marsipanen tunt.
4. Rulla in degen runt marsipanen tills den är helt täckt.
5. Skär i små bitar och doppa med Chockex på båda sidor.

INGREDIENSER

Grupp 1

Ingrediens KG %
Rester från mjuka kakor av något slag (kan vara 

Bakels Vanilla Muffin Mix, Bakels Choco Muffin 

Mix etc.).

1.000 62.50

Margarin 0.150 9.40

Bakels Semlefyllning Viktoria 0.350 21.90

Aromatic Arrakarom 0.050 3.10

Kakaopulver 0.050 3.10

Total vikt: 1.600

Grupp Dekoration

Ingrediens KG %

Bakels Chockex Non Temp Premium Mörk - -

Kokosflingor - -

Total vikt: 0.000

ARRAKSBOLL MÖRK CHOKLAD

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda alla ingredienser med en vinge tills degen är slät och fin.
2. Rulla ut 60 grams bollar i smält Mörk Chockex och rulla dem i kokosflingor.

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/produkter/semlefyllning-viktoria/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-mork/
https://www.bakelssweden.se/produkter/semlefyllning-viktoria/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-mork/


INGREDIENSER

Grupp 1

Ingrediens KG %
Rester från mjuka kakor av något slag (kan vara 

Bakels Vanilla Muffin Mix, Bakels Choco Muffin 

Mix etc.).

1.000 62.50

Margarin 0.150 9.40

Bakels Semlefyllning Viktoria 0.350 21.90

Aromatic Arrakarom 0.050 3.10

Kakaopulver 0.050 3.10

Total vikt: 1.600

Grupp Dekoration

Ingrediens KG %
Bakels Chockex Non Temp Premium Ruby - -

Kokosflingor - -

Total vikt: 0.000

ARRAKSBOLL RUBY

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda alla ingredienser med en vinge tills degen är slät och fin.
2. Rulla ut 60 grams bollar i smält Ruby Chockex och rulla dem i kokosflingor.

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/produkter/semlefyllning-viktoria/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/

