
KATEGORI

Konditori

FÄRDIG PRODUKT

Cupcake, Muffins

CHOKLADMUFFINS MED KOKOS & VANILJ

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Ingrediens KG

Bakels Choklad Muffins 1.000

Olja 0.450

Vatten 0.400

Total vikt: 1.850

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Bakels Diplom Vaniljkräm 0.300

Vatten 1.000

Total vikt: 1.300

Grupp Topping

Ingrediens KG

Bakels Kokomix 1.000

Vatten 0.300

Total vikt: 1.300

ARBETSBESKRIVNING

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/choklad-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/diplom-lyxkram-vanilj/
https://www.bakelssweden.se/produkter/kokomix/


Blanda alla ingredienserna på 1:a växel i 1 min, skrapa ner kanterna, 2:a växel i 5 min.

Fyll med vaniljkräm.

Blanda Kokomix och vatten med vinge

i 2 min. och strö över muffinsen.

Baktemperatur: 180°C

Baktid: ca 20 min.

www.bakelssweden.se


