
KATEGORI

Konditori

HÖGTID/SÄSONG

Höst, Vinter

FÄRDIG PRODUKT

Brownie, Tårta

CHOKLADKAKA MED APELSIN OCH CITRON

INGREDIENSER

Grupp Kaka

Ingrediens KG %

Bakels Choc Muffin and Cake Complete PF 1,000.000 54.10

Margarin 0.300 16.20

Vatten 0.400 21.60

Bakels Mörk Tryffel 0.150 8.10

Total vikt: 1,000.850

Grupp Fyllning

Ingrediens KG %

Bakels Apelsintryffel - -

Bakels Creme Filling Lemon - -

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

Kaka - allt-i-ett

1. Blanda alla ingredienser långsamt med en vinge i 1 minut och sedan 4 minuter på medelhastighet.
2. Fyll en form som har flera hål i sig.

Baktemperatur: 180 °C

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=5525
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4721
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4231
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/choc-muffin-and-cake-pf/
https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/apelsintryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/creme-filling-lemon/


Baktid: ca 25 min beroende på formens storlek.

Filling

1. Fyll hålen först med Lemon Filling och sedan med Apelsintryffel.
2. Dekorera valfritt.
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