¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Konditori

[Fay

FARDIG PRODUKT

Cupcake, Muffins

CHOKLAD & BLABARSMUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Bakels Choklad Muffins 1.000
Olja 0.450
Vatten 0.400

Total vikt: 1.850

Grupp Fyllning

Bakels Les Fruits Blabér

Total vikt: 0.000

Grupp Topping - No Bake

Bakels No Bake Choklad 0.400
Smor 0.070
Vatten 0.030

Total vikt: 0.500


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/choklad-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/les-fruits-70-blueberry/
https://www.bakelssweden.se/produkter/no-bake-choklad/

¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Grupp Topping - tryffel

Bakels Mork Tryffel 0.200
Vispad gradde 0.500

Total vikt: 0.700

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienserna pa 1:a véxel i 1 min, skrapa ner kanterna, 2:a vaxel i 5 min.
Fyll med Les Fruits Blabar.

Blanda No Bake Choklad, smalt smor och vatten.
Stro éver No Bake Chokladblandning.

Baktemperatur: 180°C
Baktid: ca 20 min.

Efter avbakning, vispa gradde med Mork Tryffel och spritsa pad muffinsen.


https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel/

