
VISNINGSFÖRHÅLLANDEN

Rumstemperatur

KATEGORI

Konditori

FÄRDIG PRODUKT

Cookies, Kall deg, Kondis, 

Småkaka

CHOCKEX COOKIES

INGREDIENSER

Grupp Deg

Ingrediens KG

Bakels Vanilla Muffin & Cake 0.500

Smör 0.300

Farinsocker 0.100

Choklad (hackad) 0.080

Total vikt: 0.980

Grupp Topping

Ingrediens KG

Bakels Chockex Non Temp Premium Mörk 0.100

Bakels Chockex Non Temp Premium White 0.100

Bakels Chockex Non Temp Premium Light 0.100

Bakels Chockex Non Temp Premium Blond 0.100

Total vikt: 0.400

ARBETSBESKRIVNING

1: Blanda alla ingredienser med en vinge till en homogen deg.

2: Rulla ut längder och frys in dem.
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3: Kubba ut till lämpliga storlek ca 20g

4: Baka av i 170C

5: Baktid ca 12-15 min

6: Dekorera med olika färger av Bakels Non Temp, smält försiktigt i micro, eller vattenbad.
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