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VISNINGSFORHALLANDEN

Rumstemperatur

KATEGORI

Konditori

]
[Fay

FARDIG PRODUKT

Cookies, Kall deg, Kondis,
Smaékaka

CHOCKEX COOKIES

INGREDIENSER

Grupp Deg

Bakels Vanilla Muffin & Cake 0.500
Smor 0.300
Farinsocker 0.100
Choklad (hackad) 0.080

Total vikt: 0.980

Grupp Topping

Bakels Chockex Non Temp Premium Mérk 0.100
Bakels Chockex Non Temp Premium White 0.100
Bakels Chockex Non Temp Premium Light 0.100
Bakels Chockex Non Temp Premium Blond 0.100

Total vikt: 0.400

ARBETSBESKRIVNING

1: Blanda alla ingredienser med en vinge till en homogen deg.

2: Rulla ut langder och frys in dem.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4347
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4955
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4952
https://www.bakelssweden.se/?post_type=products&p=18062
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-mork/
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-vit/
https://www.bakelssweden.se/produkter/chockex-non-temp-premium-ljus/
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-blond/
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3: Kubba ut till ldmpliga storlek ca 20g
4: Baka avi170C
5: Baktid ca 12-15 min

6: Dekorera med olika farger av Bakels Non Temp, smalt forsiktigt i micro, eller vattenbad.



