
KATEGORI

Bageri

FÄRDIG PRODUKT

Bröd

BAYERBROT – RÅGER

INGREDIENSER

Grupp 1

Ingrediens KG
Vatten 1.000

Vetemjöl 0.600

Bakels Råger 0.500

Oblandad rågsikt 0.500

Bakels Fermdor R Strong 0.030

Bakels Lecimax Low 0.015

Bakels Torrjäst 0.020

Total vikt: 2.665

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 6 minuter på långsam fart, 2 minuter på snabb

Liggtid: 20 minuter

Degvikt: 550 g

Jästid: 50-60 minuter

Ingångstemperatur: 240°C

Baktemperatur: 200°C

Ånga: 7 sekunder

Baktid: ca 25 minuter
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