W BAKELS

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

kelssweden.se

SOFT DOUGH CONCENTRATE

OVERSIKT

Det har koncentratet &r perfekt utformat for alla olika typer av sota vetedegar. Det ger en bra volym samtidigt som det gor
slutresultatet valdigt mjukt. Avbakad produkt far en mycket bra héallbarhet i kyl vilket gor Bakels Soft Dough Concentrate
optimal for till exempel semlor. Aven degamnen héller bra 6ver kyl. Det gar utmérkt att baka allt fran bullar och tekakor till
hamburger- och toastbréd pa denna mangsidiga produkt.

INGREDIENSER

VETEm|dl, druvsocker, VETEGLUTEN, VASSLEpulver, bakpulver E450 och E500, salt, fortjockningsmedel pektin och
karragenan, emulgeringsmedel E 471, arom, mjolbehandlingsmedel askorbinsyra, enzym, fargamne (E160a)

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
374210 20 kg Sack
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp

Energi (kJ)

Energi (kcal)

Fett (9)

darav mattat (g)
Kolhydrater (g)
darav sockerarter (g)
Kostfibrer (g)

Protein (g)

Natrium (g)

motsvarar ca (g salt)

[

LAGRING

Torrt, rumstemperatur ej éver
25°C och max 65%
luftfuktighet.

KATEGORI

Brodbaser

O

HALLBARHETSTID PRODUKTTYP
270 dagar Pulver
[ |
(PaY
FARDIG PRODUKT

Fikabrod, Hamburgerbréd & korvbrod

www.bakelssweden.se

Véarde
<5
<1

3.00
2.00
59.00
28.00
4.00
12.00
3.00
7.00

¥

ALLERGENER

Gluten (vete), Mjolk

¢

VARUMARKE

Bakels


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3783
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3789
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

