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RAGMALTSPULVER

OVERSIKT

Ragmaltpulver passar att anvanda till alla typer av brod, skorpor och smérgaskex. Ger bade en fin rdgsmak och vacker
farg pa slutprodukten. Kan anvandas med en 1&g dosering och ger fortfarande ett bra resultat.

Finns &ven som ekologisk.

ANVANDNING

Dosering efter egen preferens.

INGREDIENSER

maltat, rostad och krossad RAG

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
267512 25 kg Sack
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NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,500.00
Energi (kcal) 350.00
Fett (g) 1.00
darav mattat (g) <0,5
Kolhydrater (g) 68.00
darav sockerarter (g) 10.00
Protein (9) 9.00
Natrium (g) <0,5
motsvarar ca (g salt) 0.00
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LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Svalt och torrt 540 dagar Pulver Gluten (rag)
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SARSKILD EGENSKAP FARDIG PRODUKT VARUMARKE
Baguette, Formbrod, Kex, Ragbrod,
Ekologiskt Aromatic

Skorpor


https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3746
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3723
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3641
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

