¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

PREMIUM OAT BREAD

OVERSIKT

Bakels Premium Oat Breadger ett mjukt och valsmakande brod med fin textur. Brodbasen innehaller hela 60% havre av
olika slag (mjol och gryn) som ger det fardiga brédet en harligt fyllig och god smak. Solroskarnor och gula linfré ger en fin
karaktar och god smak.Brodet haller sig farskt och mjukt lange och brédbasen passar till en mangd olika applikationer.

VARDEN FOR DIG:

« Innehaller 60% havre av olika slag.

« Fyllig och god smak av havre.

« Brodet haller sig saftigt och mjukt lange.

» Gula linfrd och solrosfrd ger en god smak och harlig textur.

« Innehaller havre som ar mycket populart och anses ha manga héalsoférdelar.

« Passar till en mangd olika applikationer

INGREDIENSER

HAVREmj6l, VETEGLUTEN, HAVREGQgryn, linfrd gula, salt, solrosfrd, potatisflingor, VETEm|6l, maltmjél (KORN),
emulgeringsmedel E471, fortjockningsmedel E412, askorbinsyra (E300), enzym
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FORPACKNING

Kod Storlek
391301 15 kg

NARINGSINFORMATION

Produkttyp
Energi (kJ)
Energi (kcal)
Fett (g)

darav mattat (g)
Kolhydrater (g)
darav sockerarter (g)
Fibrer (g)
Protein (g)
Natrium (@)
Protein (g)

ARBETSBESKRIVNING

Grupp 1

Ingrediens
Vatten

Bakels Premium Oat Bread
Vetemjol

Bakels Torrjast

DESCRIPTION

www.bakelssweden.se

Produkttyp
Sack

Antal enheter pa lastpallar
40x15

Véarde
1,600.00
380.00
9.00
1.00
48.00
2.00
8.00
21.00
1.00
4.00

KG
1.000
0.750
0.750
0.030
Total vikt: 2.530

Blanda alla ingredienser till en smidig deg. Normala kortider. Lat degen vila 15 minuter och vag upp till énskat produkt.
Jastid: 45 - 50 minuter. Ingdngstemperatur: 230° C. Anga: 6 sekunder. Baktemperatur: 190° C.
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LAGRING .
HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, rumstemperatur ej éver
25°C och max 65% 270 dagar Pulver Gluten (havre, vete, korn)
luftfuktighet.
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o« — FARDIG PRODUKT @

KATEGORI Baguette, Brod, Ciabatta, Fiberrikt, VARUMARKE

Formbrod, Fralla, Fristaende brod,
Brodbaser Frukostbrod, Hamburgerbrdd & korvbrad Bakels

, Knéckebrod, Ljust brod,
Sammanskuvade bréd
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FUNKTION

Effektivitet


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5017
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3728
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3973
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3732
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4505
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4989
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3789
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3974
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

