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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

MULTIBAS

OVERSIKT

Multibas &r en aromatisk brodbas fylld av froer.

Innehaller dven surdeg som i kombination med 6vriga ingredienser ger en karaktaristisk smak.

ANVANDNING

Se recept.

INGREDIENSER

solrosfré, linfré, VETEm]él, pumpafrd, HAVREgryn, RAGmjél, VETEKIi, VETEGLUTEN, torkad surdeg (VETE), salt,
socker, emulgeringsmedel solroslecitin, mjélbehandlingsmedel askorbinsyra, enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
392911 20 kg Sack
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NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,850.00
Energi (kcal) 440.00
Fett (g) 25.00
darav mattat (g) 2.50
Kolhydrater (g) 30.00
darav sockerarter (g) 4.00
Protein (9) 19.00
Natrium (g) 1.50
ARBETSBESKRIVNING
Grupp 1
Ingrediens KG
Vatten 1.050
Multibas 0.700
Torrjast 0.020
Vetemjol 1.300
Total vikt: 3.070
DESCRIPTION

Blanda ingredienserna till en smidig deg. Normala kortider. Degtemperatur: 26-28°C Liggtid: 15 minuter Jastid: 37°C, ca
45 min Ing&ngstemperatur: 230°C Anga: ca 10 sek Baktemperatur: 200°C Baktid: (550 g) ca. 22 minuter
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LAGRING .
HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, rumstemperatur ej éver
25°C och [rjnax 65%11 240 dagar Pulver Gluten (vete, havre, rag)
luftfuktighet.
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KATEGORI FARDIG PRODUKT

Brodbaser Baguette, Formbrod, Fristaende brod


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4505

