
MÖRK TRYFFEL SOFT

En mjukare mörk tryffel med en rik smak av mörk choklad. 

Bakels Tryfflar är färdiga att använda som fyllning och dekoration för olika slags bakverk, samt vid pralintillverkning. Alla

våra tryfflar är gjorda på RSPO-certifierad segregerad palmolja och är utan härdat fett och transfett.

Se hela utbudet av Tryfflar här.

www.bakelssweden.se

https://issuu.com/bakelssweden/docs/bakelssweden_truffles-folder_sve?fr=xKAE9_zU1NQ


ANVÄNDNING

För spritsning/strykning: Optimal

temperatur +20 till +25 C.

För täckning: Optimal temperatur

+30 till +35 C.

Temperaturen bör inte överstiga +40 C.

FÖRPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter på lastpallar

537012 6 kg 72x6 kg

www.bakelssweden.se



LAGRING

Svalt och torrt upp till 15°C, max 65%

luftfuktighet.

HÅLLBARHETSTID

365 dagar

PRODUKTTYP

Kräm

ALLERGENER

Mjölk (skummjölkspulver innehåller

laktos)

KATEGORI

Ganache, Tryfflar & Spreads

FÄRDIG PRODUKT

Bakverk, Brownie, Cupcake, Dessert,

Donut / Berliner, Konditori, Tårta

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/product-category/ganache-tryfflar-spreads/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7210
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7154
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7173
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7176
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7177
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7165
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7157

