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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

ME 25

OVERSIKT

En pulverersattare for mjolk for bréd och bakverk som ger samma goda egenskaper som mjélk, men med en béttre
farskhet. ME 25 innehaller inga E-nummer.

ANVANDNING

Dosering ca. 25 g/liter degvatska eller 1-1,5% raknat pa mjolmangden.

INGREDIENSER

VETEmM|dl, druvsocker, vegetabilisk olja (raps), enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
219012 20 kg Sack
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NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,550.00
Energi (kcal) 370.00
darav mattat (g) 0.00
Fett (9) 3.00
Kolhydrater (g) 79.00
darav sockerarter (g) 44.00
Fibrer (g) 2.00
Protein (g) 5.00
Natrium (g) 0.00
LAGRING .
HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, rumstemperatur ej 6ver
25°C och [rjnax 65°/cJJ 300 dagar Pulver Gluten (vete)
luftfuktighet.
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Mjélkpulver & Aggersittare,

. . . i Brod, Konfektyr
Mijolkersattning E-nummerfritt Yl Bakels


https://www.bakelssweden.se/product-category/agg-mjolk-ersattning/
https://www.bakelssweden.se/product-category/mjolkersattning/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=5018
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5017
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3729
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

