¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

LECIMAX LOW

OVERSIKT

Ett ldgdoserande bakhjalpmedel for maximal volym och fint inkram.

ANVANDNING

0,5%-0,75% p& mjolmangden

INGREDIENSER

VETEmMol, askorbinsyra (E300), enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
193510 20 kg Sack 30x20
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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,400.00
Energi (kcal) 330.00
Fett (g) 1.50
darav mattat (g) <0.5
Kolhydrater (g) 67.00
darav sockerarter (g) <0.5
Protein (9) 9.00
Natrium (g) <0.5
motsvarar ca (g salt) 0.13
B © 4% 9
LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER

Torrt, morkt och hogst 25 °C.

Max 65% luftfuktighet 365 dagar Pulver Gluten (vete)
(-
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T FARDIG PRODUKT g
KATEGORI Baguette, Brod, Formbrdd, Fralla, VARUMARKE

Fristdende brod, Frukostbrod, Fryst deg
, Grovt bréd, Hamburgerbréd & korvbrod
, Kaffebrod, Ljust brod, Ragbrod

Bakhjélpmedel, Bakhjalpmedel fér volym Bakels

©

FUNKTION

Stabilitet, Textur, Volym


https://www.bakelssweden.se/product-category/bakhjalpmedel/
https://www.bakelssweden.se/product-category/bakhjalpmedel-for-volym/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5017
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3732
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4505
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4989
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3737
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3745
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3789
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4658
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

