W BAKELS

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

kelssweden.se

LECIFRI E

OVERSIKT

Lecifri E ar en brodforbattrare i pulverform, utan emulgator, vilket ger slutprodukten en renare innehallsférteckning.

Lecifri E ar palmfri och baserad p& enzymer och askorbinsyra som forstarker degens glutenkvalitet och ger den en mer talig
struktur. Ger volym och degstabilitet. Slutresultatet blir ett jaAmnporigt, mjukt och stabilt inkrdm. Passar att anvanda till alla
sorters degar.

ANVANDNING

0,9-1,2 % av mjolvikten.

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
194811 20 kg Séack 30x20kg
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BELE HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Svalt och torrt 15-20 °C, max 240 dagar Pulver Gluten (vete), Kan innehalla
65% luftfuktighet spar av mjolk och agg
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T ) FARDIG PRODUKT )
KATEGORI SARSKILD EGENSKAP " ) VARUMARKE
Baguette, Brod, Formbréd,
Bakhjalpmedel Palmfri Formfranska, Frallor, Ragbrod Bakels

, Rustikt brod
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FUNKTION

Stabilitet, Volym


https://www.bakelssweden.se/product-category/bakhjalpmedel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3660
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7144
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7151
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7248
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7254
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7219
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7221
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products-global[]=7171
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

