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LANGSAMOFIN

OVERSIKT

Langsamofin &r en brodbas som ger ett alldeles speciellt brod som &r mycket latt att tycka om. Detta &r sortimentets
storséljare och har manga néjda kunder varlden éver.

Producerar rustika bréd med en stark halsoprofil och sarskiljer sarskilt genom en perfekt avvagd smak. Brodbasen ar
baserad pa kvalitetsravaror och innehaller nyttigheter s& som solrosfro, linfré, pumpafron, quinoa, havregryn och rdgmjol.
Brodet innehaller surdeg och ar rikt p& bade fibrer och mineraler.

Langsamofin &r bakstabil och ger en mycket bra volym, luftigt inkr&m och fin struktur. Som alla Bakels brédbaser lampar
sig Langsamofin lika bra for storskalig produktion séval som for det lilla bageriet.

Variationsmajligheterna ar valdigt manga och brédbasen ger unika brod med manga forsaljningsmajligheter. Anvand till allt
fran knéackebrod till ljust och morkt brod, tekakor, limpor, stenugnsbakat bréd och mycket mer.

INGREDIENSER

VETEm;dl, solrosfrd, linfro, VETEGLUTEN, pumpafrd, HAVREgryn, RAijt’)I, socker, torkad surdeg (VETE), VETEKIi,
salt, mono- och diglyceriders mono- och diacetylvinsyraestrar (E472e), solroslecitin, mjdlbehandlingsmedel askorbinsyra,
enzym
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FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
391814 20 kg Séack 30x20 vit plastsdck EUR Pall
391817 20 kg Sack 30x20 Plast sack EUR Pall
391820 20 kg Sack 36x20 Plast sack EUR pall
391823 600 kg Séck Big Bag EUR

391824 20 kg Séck 40x20 Plast sack Export
391824 20 kg Séack 40x20 Plast sack Export
NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,800.00
Energi (kcal) 430.00
Fett (g) 21.00
darav mattat (g) 3.00
Kolhydrater (g) 36.00
darav sockerarter (g) 4.00
Protein (g) 19.00
Natrium (g) 1.00
ARBETSBESKRIVNING

Grupp 1

Ingrediens KG
Vatten 1.050
Langsamofin 1.000
Vetemjol 1.000
Torrjast 0.020

Farskjast = Torrjasten x 3, samt minska vatten 50 g. -
Total vikt: 3.070

DESCRIPTION

Blanda ingredienserna till en smidig deg. Normal kértid. Degtemperatur: 26-28 °C Liggtid: 15 min Jéstid: 37 °C ca. 60 min
Ing&ngstemperatur: 230 °C Anga: ca. 20 Sek Baktemperatur: 200 °C Baktid: (550 g) ca. 25 min
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LAGRING .
HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, rumstemperatur ej éver
25°C och [rjnax 65°/cjz 240 dagar Pulver Gluten (vete, havre, rag)
luftfuktighet.
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A q FARDIG PRODUKT
KATEGORI SARSKILD EGENSKAP  aguete, Fiberrikt, Formbro, VARUMARKE
N Fralla, Knackebrdd, Ljust bréd
Brodbaser Halal Bakels

, Ragbrod, Skorpor,
Stenugnsbakat brod
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FUNKTION

Effektivitet


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3663
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3973
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3732
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3974
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3641
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3731
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

