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GOURMETBAS

OVERSIKT

Gourmetbas ar en mangsidig brédbas som producerar bréd med en rund och fyllig smak. Passar for de flesta brodsorter
och ljust s&val som morkt brod.

Kan ocksa anvandas som bas till stenugnsbakade brod eller tillsatt egen surdeg till brodbasen for en annu starkare
karaktér. Kan varieras till det oandliga!

Gourmebas gor produktionen snabb och enkelt genom att endast vetemjél, jast och vatten tillsatts. Den &r ocks& bakstabil,
enkel att arbeta med och karakteriseras av bra volym och fint inkrdm.

Som alla Bakels Aromatics brodbaser lampar sig Gourmebasen lika bra for storskalig produktion saval som for mindre
tillverkning.

Upptéck alla halsosamma anledningar till att baka med fullkornhé&r!

Redo att bérja baka med brédbasen Gourmet? Klicka har for att komma till receptet!

ANVANDNING

Se recept.


https://www.bakelssweden.se/insights/all-the-healthy-reasons-for-baking-with-whole-grain/
https://www.bakelssweden.se/recept/gourmetbas-fullkorn/
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INGREDIENSER

VETEm]él, HAVREgryn, linfré gula, siktat RAGmjél, torkad surdeg (durumVETEm;jél), salt, krossad RAGmalt, méaltade
VETEflingor, KORNflingor, VETEGLUTEN, mjélbehandlingsmedel askorbinsyra, enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
400112 20 kg Séck 36x20 EUR
NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,450.00
Energi (kcal) 340.00
Fett (9) 6.00
darav mattat (g) 0.00
Kolhydrater (g) 52.00
darav sockerarter (g) 2.00
Protein (g) 14.00
Natrium (g) 3.00
motsvarar ca (g salt) 7.00
ARBETSBESKRIVNING

Grupp 1

Ingrediens KG
Vetemjol 1.200
Gourmet Bas 0.500
Torrjast 0.020
Vatten 1.000

Farskjast = Torrjasten x 3, samt minska vatten 50 g. -

Total vikt: 2.720

DESCRIPTION

Blanda ingredienserna till en smidig deg. Normal kértid. Degtemperatur: 24-26 °C Liggtid: 20 min Jastid: 37 °C ca. 60 min
Ingangstemperatur: 230 °C Anga: ca. 20 Sek Baktemperatur: 200 °C Baktid: (550 g) ca. 25 min
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LAGRING .
HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, rumstemperatur ej éver
25°C och [rjnax 65°/cjz 365 dagar Pulver Gluten (vete, rag, korn, havre)
luftfuktighet.
[ |
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T FARDIG PRODUKT )
KATEGORI ,, o VARUMARKE
Baguette, Formbrod, Fralla, Knéackebrod
Brodbaser , Ljust brod, Skorpor, Stenugnsbakat Bakels

brod


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3732
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3974
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3641
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3731
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3731
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

