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FERMDOR W BRIGHT

OVERSIKT

Fermdor W Bright ar ett vete-baserat surdegspulver som anvands till 2-6% baserat pa mjélvikt. Produkten levererar en
stark syrlig smak som &r aromatiskt balanserad utan att paverka fargen pa inkramet. Fermdor W Bright ger en mjuk och
behaglig textur och forbattrar ocksa héllbarheten.

Anvands i alla typer av hantverksbageriprodukter dar ett ljust inkrdm med syrlighet 6nskas. Dessutom fungerar produkten
bra som en hallbarhetsforstarkare i pasta.

Aciditet TTA 100 / pH-véarde 3,6.

Upptéck produkterna i vart Fermdor-sortiment.

Smakprofiler skapade i samarbete med Zurich University of Applied Sciences.

ANVANDNING

2-6% baserat p& mjolvikt beroende pa applikation.

INGREDIENSER

torkad surdeg (VETE)


https://www.bakelssweden.se/en/product-category/sourdough-fermdor/
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FORPACKNING
Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
10 kg Séack
NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,550.00
Energi (kcal) 370.00
Fett (9) 3.00
darav mattat (g) 0.00
Kolhydrater (g) 57.00
darav sockerarter (g) 4.00
Protein (g) 15.00
Natrium (@) 0.00
LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Torrt, morkt och hogst 25 °C. 365 dagar Pulver Gluten (vete)

Max 65% luftfuktighet
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KATEGORI FARDIG PRODUKT VARUMARKE

Surdeg Baguette, Frukostbrod Fermdor



https://www.bakelssweden.se/product-category/surdeg/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4989
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=4927

