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BAKMALT LJUS SPECIAL

OVERSIKT

Vill du lagga till en touch av &kthet till ditt franska och knapriga brod? Var maltextrakt &r den perfekta ingrediensen for att
uppna den traditionella fargen och skorpan pa kontinentala bréd. Den kommer inte bara att forbattra smaken pa dina
bakverk, utan den kan ocksa anvandas som en socker substitut vid tillverkning av rdgkakor. Med var maltextrakt kommer
du att kunna skapa bréd som duger fér en bageri!

Missa inte chansen att producera higkvalitativa brod — kontakta oss har for att lara dig mer om var maltextrakt och borja
njuta av dess manga fordelar!

INGREDIENSER

extrakt av maltat och maskat korn (koncentrat)

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
266213 14 kg Dunk

266211 1100 kg Tank


https://www.bakelssweden.se/kontakt/

¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

NARINGSINFORMATION
Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,250.00
Energi (kcal) 290.00
Fett (g) <0.5
darav mattat (g) 0.00
Kolhydrater (g) 68.00
darav sockerarter (g) 35.00
Protein (9) 4.50
Natrium (g) <0.5
motsvarar ca (g salt) 0.02
LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Recommended 10 -18 °C 365 dagar Flytande Gluten (korn)
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KATEGORI FARDIG PRODUKT VARUMARKE

Flytande Extrakt, Malt & Vort Baguette, Formbrod, Ragbrod Aromatic


https://www.bakelssweden.se/product-category/flytande-extrakt/
https://www.bakelssweden.se/product-category/malt-vort/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

