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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

AROZYME CAKE

OVERSIKT

Ett pulverbaserat koncentrat som innehaller en balanserad blandning av noggrant utvalda enzymer och
emulgeringsmedel. Arozyme Cake forbattrar kvaliteten och mjukheten hos alla typer av mjuka kakor som t.ex. muffins,
sockerkakor, layer cakes, rulltartor med flera. Koncentratet sékerstaller att kakans inkram forblir mjukt och bidrar ocksa till
kakans hallbarhet. Efter en manad med lagring visar en texturprofilanalys att hardheten hos muffins och sockerkaka
bakade med Arozyme Cake reduceras med 40-45% jamfort med hardheten hos kakor bakade med konventionella
produkter. Arozyme Cake stabiliserar ocksd smeten och ger en mer palitlig bakprocess med jamn kvalitet.

ANVANDNING

30 g/kg pa totalvikten.

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
15 kg Sack
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LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP
Svalt och torrt 365 dagar Pulver
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KATEGORI FARDIG PRODUKT VARUMIRKE
Emulsioner Cupcake, Layer cake, Muffins, Rulltarta, _

Sockerkaka Aromatic
<
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FUNKTION

Farskhet, Mjukhet


https://www.bakelssweden.se/product-category/emulsioner/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3733
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5501
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3655
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3658
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3654
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

