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ACTIVITA

OVERSIKT

En tidsbesparande pulverprodukt av &ggvita for marang av hogsta kvalitet.

ANVANDNING

Los upp pulvret i vattnet. Lt blandningen sta i 5-10 minuter. Tillsatt 1/3 av sockret och vispa till full volym. Tillsatt sedan
resten av sockret forsiktigt. Torka i ugnen i ca. 100-125 ° C.

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
15 kg Kartong
25 kg Sack

8 kg Sack
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KATEGORI FARDIG PRODUKT VARUMARKE

Mijolkpulver & Aggersattare, Bakverk, Cupcake, Dessert, Kondisbitar Bakel

Aggersittning , Konfektyr, Tarta


https://www.bakelssweden.se/product-category/agg-mjolk-ersattning/
https://www.bakelssweden.se/product-category/aggersattning/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5024
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3733
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3735
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4987
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3729
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4183
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

